antica abbazia

RESTAURANT & PIZZERIA

GETRA NKE

APERITIVO DELLA CASA
Mit frischem roten Orangensaft,
mit Airone Rosso von Poli, Tonic
Water und einem Twist von

Zitronenschale 3.5
AMERICANO D’ABBAZIA
mit Americano 1907 und seltz |4

SPRITZ D’ABBAZIA
mit Prosecco und Casoni [3.5

ANALCOLICO D’ABBAZIA |3

APERITES

KNABBEREIEN

@ (D FRA’ FRITTO frittierter
Morlacco-Kdse und Gemuse |6.5

i] FRA' DE STAJON Hausgemachte
Focaccia mit Basilikum-Pesto und
Tomaten-Concassé, Norah's Rinder-
Carpaccio, Stracciatella-Kase und
marinierter Pfirsich, Paprika und
Ricottacreme 8.5

Unsere ﬁ:‘ﬁwﬁn

CLASSICO DELLA CASA
Handgefertigter Teig, der in unserer hauseige-
nen Kuche mit der sogenannten ,indirekten”
Teigherstellung und langer Reifezeit bearbeitet
wird. Der Teig wird mit Mehl Typ 0, Getreidegriel3
und Weizenkeim hergestellt.

INTEGRALE |1

Hausgemachter Teig aus auf Stein gemah- &
lenem Vollkornmehl, aus lokalen von uns au- &

sgewahlten Muhlen

SENZA GLUTINE MORBIDO" A DOPPIA COTTURA |3

Ein aus verschiedenen glutenfreien Mehlen zu- ¢
sammengesetzter Teig (darunter Mais-, Hirse-, &
Leinsamen- und Reismehl). Durch einen sehr :
hohen Wasseranteil und das doppelte Backen :
(mit Dampf und danach ohne Wasser) wird der 3
Teig innen weich und auBen knusprig. *(Unser 3
handgemachtes Produkt wird vor Ort eingefroren.
Die Zutaten sind glutenfrei, es kénnen jedoch Spuren 3
wegen unbeabsichtigter Kontamination beim Kochen

PILIE MIT

Ferchetla nack

ART DES HAUSES

i] GUSTOSA Tomaten, Ricotta, Paprika

und hausgemacht Porchetta-Schinken [10

@ D PORCHETTOSA Mozzarella, hau-
sgemacht Porchetta-Schinken, Ziegenkase :

und Honig-Senf [11.5

i] CISALPINA Mozzarella, Brie-Kase, sau-
tierte Tomaten und hausgemacht Porchet- 3

ta-Schinken |10.5

ooooooooooooo

die Spezialiaten

VORSPEISEN

@ D ANTIPASTO ANTICA ABBAZIA Verkostung von Vorspeisen /
(Fur 2 Personen empfohlen) [17

G] FRA’ TARTARE Norah's Rindertartar serviert mit Stracciatella-Kase,
stB-saurer Paprikacreme und Ingwer-Kartoffelchips [16

> B FRA’ DEL MAR* Riesengarnelen in Tempura mit stiB-saurer Sau-
ce, Tatar von norwegischem Lachs und Avocado auf Reisknackebrot und Jo-
ghurtsauce, in Erdbeeren marinierter roter Thunfisch mit Pistazien aus Bron-
te, roher Kaisergranat mit Wasabi-Mayonnaise 19

i] FRA' VEGETARIANO Steinpilzmuffin mit Ricotta-Mousse, Caprese
mit Bufala-Kase, Safran-Couscous mit sautiertem Gemuse, vegetarischer
Strudel mit Paprikacreme, Rustico dAsolo-Kase mit mariniertem Gemuse
und hausgemachter Marmelade 18

ED GJ FRA’ POKE’ Lachs und Avocado Tartar, Basmatireis, Edamame,
gerostete Mandeln und Joghurtsauce |16

@D FRA’ ESTIVO Meloneg, Feigen und Culatello-Schinken aus Borso [13

NUDELN

ED ABBAZZINI ANTICA ABBAZIA Hausgemachte Nudeln mit Stein-
pilzsauce und knusprigem Speck [14

D> B CAPPELLACCI FRA' FATI A MAN Hausgemachte Cappellac-
ci-Pasta, gefullt mit Norah's Rindergulasch, zusammen mit konfierten Toma-
ten und Stracciatella-Kase [14

ﬁ] BIGOLI FRA’ CONVENTO Hausgemachte Bigoli mit Kaninchen-Ra-
gout und Estragon |14
> B CALAMARATA FRA CACIUCCO Hartweizennudeln und Ca-
ciucco (Fischsuppe) mit Kalmar und Tintenfisch serviert mit Wildfen-
chel-Brotkrimeln [16

D QUENELLE FRA’ MALGARO Quenelle (Kndel) aus roher Alpenmil-
ch-Ricotta mit Basilikum-Pesto, Tomatenemulsion und Olivenpulver [14

i] TAGLIATELLE FRA’ PREZIOSO Frische Eiernudeln mit Kaisergra-
nat, Kirschtomaten und Pistazien aus Bronte [18

G] MACCHERONCINI FRA’ CONTENTO* Maccheroni (hausgemachte
frische Eiernudeln) mit Garnelen, knusprigem Gemuse, Garnelenbiskuit und
Tomate [13.5

nen, Culatello-Schinken, Burratina- Kase und Pistazien [13.5

@ D NORAH'S PIZZA Mozzarella, Norah's Pulled Beef. karamellisierte

Zwiebel und Burrata-Kase |13.5

D PIZZA DELL'ESTATE aktuelle Spezialitat |15
i:] TRONCHETTO Gerollte Pizza mit Buffelmozzarella, sautierten Tomaten,
Basilikum, ronem Schinken, Rucola und Parmesankase Dop [14

i] PARMIGIANELLA Tomatensauce, Fior di Latte-Mozzarella, Basilikum

Kirsch, Parmesankase Dop, frittierte Auberginen und Wurst [11

£ D QUADROTTO CLASSICO An den Réndern eingeklappte Pizza
mit einer Fullung aus Ricotta-Kase und Rubstiel, in der Mitte Tomatensauce,

Buffelmozzarella und Basilikum |13

i] MIELE Mozzarella, geraucherter Scamorzakase, Ziegenkase, schwarzer

Pfeffer, Oliven, getrocknete Tomaten und Honig |11

@] MEDITERRANEA Gelbe Tomaten, Buffelmozzarellg, Oliven, getrocke-

nete Tomaten, geraucherter Ricottakdse und Basilikum |11

B B FRIARIELLI Fior di Latte-Mozzarella, sautierter Ribstiel und Wurst 11
ﬁ] TARTUFATA Buffelmozzarellg, Truffelcreme, Steinpilze, Bresaola, Par-

mesankase und Rucola |14

B CANTABRICA Gelbe Tomate, Burratina-Kése, kantabrische Sardellen,

Zitronenschale und Kapernblute |14

D PORCINI E CRUDO Tomate, Mozzarella, Steinpilze und San Daniele

Rohschinken Dop |15

B] TAGGIASCA Tomatensauce, kleine Mozzarellakugeln, Taggiasche-0li-

ven, frische Kirschtomaten und Basilikum [13

ﬁ] G] LA SPECIALE Mozzarella, Tomaten-Concasse, Oliven, Carne Salada

und Burrata-Kase |14

D] BASTARDA D’ESTATE Tomatensauce, Bastardo del Grappa-Kase,
sautierenKirschtomaten und gekochte Rucolal14.5

@D BRONTE Mozzarella, Burratina-Kaease, Mort adella und Bronte-Pista-
zien|14

B] FRESCA Tomatensauce, frische Tomaten, nach dem Kochen hinzu-
geflgter frischer Bufala-Kase und Basilikum-Pesto |14

D CULATELLO E FICHI Gelbe Tomatensauce, Stracciatella-Kase,
Culatello-Schinken und Feigen [17

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Gedeck € 2,00 - Einige Produkte konnen tiefgekiihitsein* D @) D WD BIER UND ESSEN PAARUNG
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BAUERNKOF

ORAH'S

N-BEER

hergestellt mit lokalem Malz, rohes, nicht
pasteurisiertes Bier, unfiltrierte Untergarung

D BOLD alc. 48%

Helles beer (0.221t | 2.5: 0441t | 5; 11t | 10
MaB =1It | 10

Blondes Bier deutscher Art, frisch und sehr weich

B WITTY alc. 53% (ad alta fermentazione)
Weiss beer (0.31t | 4; 051t | 6)
Weizen Bier

B 44AMAGNUM alc. 49%
AltBier (0,221t | 4; 0441t | 6)
Typisches Dusseldorfer Bier

@D ARROGANT alc. 55%

APL Beer (0.221t | 3; 0441t | 6)
Bernsteinfarbenes Bier nach amerikanischem
Stil Pale Lager

D 605t alc. 3.2%

(0.301t | 4, 0501t | 6)

Ein blondes Sommerbier, eine Mischung aus
Gose und Leichtbier, mit Zitronenschalen vom
Atna und Salz von Lanzarote

@D PUNCHY alc. 5%

(0.221t | 2.5; 0441t | 5)

Blondes Bier nach italienischem Pils-Stil,
mit Zusatz von Hopfen am Ende der Garung
(Trockenhopfung)

GLUTENFREIES BIER NORAN'S 0.441t [ 5.5 ‘:".

N-BEEF ZUCHT HAUPTSACHLICH
DER RASSE ANGUS, GRASGEFUTTERT,
100% NATURLICHES FUTTER

D NORAH'S BURGER Pulled Beef, gerauchert-
er ScamorzakKase und Krautsalat, in einem
weichen hausgemachten Kornerbrot, ser-

viert mit Wedges [13
FIORENTINA |5.5/hundert

Unsere besenoleren, Fizzen, ..........

i] @J L’ANTICA ABBAZIA Tomatensauce, Steinpilze, frittierte Aubergi-

\ Gramm Mittelgewicht 1kg

ANTICA ABBALZIA FLEISCH

@ B GRAN PIATTO DELLABATE Au-
sgewahlte Fleischstticke (Huhn, Schweineflei-
sch, Truthahn, Rindfleisch) gegart bei niedri-
ger Temperatur 24 Stunden lang und fertig im
Ofen zubereitet (mindestens fiir 2 Personen),
serviert mit Tagesbeilage |30

b 0P FRA’ COSCIOTTO Knusprige
Hahnchenkeule, gewdlrzt mit Krautern, ser-
viert mit Ofenkartoffeln und Tagesbeilage |15

@) FRA’ MAIALINO Schweinefilet in
Pistazienkruste, serviert mit Bratkartoffeln
und Tagesbeilage [16

ehichle aus
aller Well
@ B FRA’ ORIENTE Krabben, Hahnc-

hen und Gemuse in CurrysoRe mit Schwar-
zer Venere Reis [16

D FRA’ TATAKI Sesam paniertes Thun-
fischsteak, sautiertes Sojagemuse, begleitet
von Wasabi-Mayonnaise 22

> @ FRA’ MESSICANO Hiihnchen,
Gemuse, schwarze Bohnen alles sautiert mit
suBem Paprika, Curry, Pfeffer, serviert mit
Nachos und Guacamole [14

@D FRA’ AMERICANONRindfleisch-Ham-
burger Norah's, Bastardo del Grappa-Kase,
Tomaten, Eisbergsalat, karamellisierte rote
/wiebeln und Brot serviert mit Pommes fri-
tes [13.5

(Glutenfreie Version [15)



antica abbazia

RESTAURANT & PIZZERIA

peds

OLIVE ALLASCOLANA (4.5

VORSPEISEN

TAGLIERE DI AFFETTATI Typische
Aufschnittplatte mit Porchetta, Sopressa
und Rinder-Carpaccio Norah's mit einge-
legtem Gemuse [10

TAGLIERE DI FORMAGG I Kaseplatte
mit Asiago, Morlacco and Bastardo del
Grappa |10

TAGLIERE MISTO Ausgewahlte Auf-
schnitt- und Kaseplatte [12

SALAT

INSALATA DI POLLO Salat, Hahnc-
henstreifen, hartgekochte Eier, Grana Pa-
dano-Flocken und Mayonnaise nach Art
des Hauses, confierte Tomaten [12

INSALATA DI TONNO Salat, marinier-
ter roter Thunfisch, sautierte Kirschtoma-
ten, Avocado, karamellisierte rote Zwiebel
und Pistazien aus Bronte |14

INSALATA RUCOLINA Rucola, confier-
te Tomaten und Grana Padano Plocken |6

INSALATA GRECA Salat, Tomaten-Con-
casse, Gurken, Feta-Kase, schwarze Oliven
und Tzatziki-Sauce 13

INSALATA MISTA gemischter Salat |4

BEILAGEN

POLENTA 2.5

GEGRILLTES GEMUSE |4
KARTOFFELN |4

POMMES FRITES |4
WEDGES POMMES FRITES |4
TAGESBEILAGE |4
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Tludelry

MACCHERONCINI BABY
(hausgemachte Eiernudeln)
0116

mit Tomaten |6.5

mit Fleischsauce |7

Qweiter Gang
CHICKEN NUGGETS

Hausgemachte Chicken Nuggets mit
Pommes frittes |9

HAMBURGER DI MANZO
NORAH’S Burger.mit Pommes frittes |9

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Klussiket

FISCH

ZUPPA FRA’ ADRIATICO Unsere Fischsuppe [15
SPAGHETTI ALLO SCOGLIO* Spaghetti mit Meeresfruchten [16.5

FRITTURA MISTA:* frittierte Meeresfrichte mit Calamari, Riesengarne-

len, Anglerfisch und frittiertem Gemduse serviert mit Polenta [17

PIZZA FRUTTI DI MARE* Tomate, Mozzarella, Tintenfisch und Garne-

len [13.5

INSALATA DI MARE* Salat aus Oktopus, Tintenfisch, Garnelen, sautierte

Tomaten, schwarze Oliven und Karotten |15.5

FILETTO DI OMBRINA Croaker-Fischfilet, Gazpacho aus gelben Toma-

ten, mariniert Zucchini und Petersiliendl |19

NUDELN

BIGOLI ALLAMATRICIANA hausgemachte Bigoli mit Amatricia-
na-Sauce |9.5

LASAGNE ALLA BOLOGNESE hausgemachte Lasagna |9.5

SPAGHETTI CLASSICI

mit Ragout |9

mit Carbonarasauce |9

mit Tomatensauce |8

mit Knoblauch, Ol und Pfeffer |8

oie Unerselzichen

MARGHERITA Tomatensauce und Mozzarella |6
BUFALA Tomatensauce, Buffelmozzarella und Basilikum 9.5

aug olem, meer
TONNO E CIPOLLA Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln |9
ROMANA Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken, Sardellen |9
SICILIANA Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven |9

vem, Lo

SAN DANIELE Tomatensauce, Mozzarella und San Daniele Riserva
Schinken dop [12

TIROLESE Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola und Speck aus Sudtirol
110

PROSCIUTTO E FUNGHI Tomatensauce, Mozzarellg, Schinken und
Pilze |9

CALZONE Tomatensauce, Mozzarella, Schinken und Pilze 9.5

QUATTRO STAGIONI Tomatensauce, Mozzarella, Schinken Artischocken
und Pilze 19.5

CAPRICCIOSA Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Artischocken und
Pilze |9.5

PORCHETTA Tomatensauce, Mozzarella und hausgemacht Porchetta (9.5

VENETA Tomatensauce, Mozzarella und Wurst 8.5
DIAVOLA Tomatensauce, Mozzarella und Spianata Calabra-Salami |8
VIENNESE Tomatensauce, Mozzarella und Warstchen |8

DELIZIA Tomatensauce, Mozzarella, Philadelphia, Speck aus Sudtirol und

NUsse [12.5

veaqelarisch,

MARINARA Tomatensauce, sautierte Tomaten, Knoblauch und Ore-
gano [5.5

ESTIVA Tomatensauce, Mozzarella, sautierte Tomaten und Basilikum |8.5

CRUCCA* Tomatensauce, Mozzarella und Pommes frites 8.5
VEGETARIANA Tomatensauce, Mozzarella und gemischtes Gemuse |9

QUATTRO FORMAGGI Tomatensauce, Mozzarella und vier Kases-
orten |9

MODA Tomatensauce, Mozzarella und Grillgemiise |9

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Tischeinstellung |2.5 - einige Produkte kénnen eingefroren werden*

P GLASS OF WINE
Schaummeine

INTEGRALE 5 VARIETA
PROSECCO COL FONDO DOCG |35

Cantina Marchiori

VALDOBBIADENE PROSECCO
SUPERIORE BRUT DOCG /3.5
Cantina Frozza

WeBweine
LENZ
Cantina Ritterhof | 4.5

GRILLO LE SELENE
Cantina Baglio Diar | 3.5

RIESLING TROKEN DELLA MOSELLA
Cantina Selbach Oster | 4

Kese

JASSARA ROSE FRIZZANTE
Cantina Le Vie Angarano |3.5

Kese

CABERNET BREGANZE DOC |3.5
Cantina Vigneto Due Santi

RECANTINA MONTELLO
E MONTI ASOLANI DOC
Cantina Pat Del Colmel 3.5

VALPOLLICELLA CLASSICO DOC
Cantina Scirani |3.5

oooooo

FASSWEIN

VINO ROSSO DELLA CASA Alk.12%
stiller roter Hauswein
0.251t 12.5; 0501t |5; 11t |10

GLERA FRIZZANTE Alk 115%
Haussekt
0.251t 13; 0501t |6; 11t [12

VINO BIANCO FERMO Alk. 105%
Stiller wei3en Hauswein
0.251t |2.5; 0501t |5; 11t |10

RABOSELLO Alk. 95%
heller rubinroter SuBwein, leicht prickelnd
0.251t |3; 0501t |6; 11t |12

DAS GEGRILLTE FLEISCH
DER ABBATZIA Mim seiLageN

BEEF FILLET |20

BEEF FILLET Filetsteak mit Porcini-Pilzen
|23.5

BEEF FILLET mit gruner Pfeffersauce
serviert auf knusprigem Brot |22.5

TAGLIATA DI MANZO ALLANTICA
Rindfleischscheiben serviert auf Rucola mit
unserer hausgemachten Sauce [19

BISTECCA DI MANZO Rindersteak |14

HISTORISCHE
PIZZEN

REGINA MARGHERITA Tomatensauce,
Fior di Latte Mozzarellg, sautierte Tomaten,
Grana Padano Dop-Kase und Basilikum |9

BOSS Tomatensauce, Mozzarella, Gorgon=
zola-Kase, Spianata Calabra-Salami und
Zwiebeln [10

BOMBA Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln,
Kapern, Gorgonzola, Knoblauchol, Sardellen,
Peperoni und Spianata Calabra-Salami |10

MONTE GRAPPA Tomatensauce, Mozzarel-
la, Morlacco del Grappa-Kase und Wurst |10

KM 0 Tomatensauce, Mozzarella, Morlacco
del Grappa-Kase und Coppa-Schinken aus
Borso |10

SANTA FELICITA Tomatensauce, Mozza-
rella, Kochschinken, Artischocken, Champi-
gnons und Soppressa-Salami [9.5

TRICOLORE Tomate, Mozzarella, Bresao-
la-Schinken, Rucola, Grana Padano-Kase |11

4X4 Tomate, Mozzarella, Gorgonzola-Kase
und Speck, Scamorza-Kase und Spianata Ca-
labra-Salami, Morlacco-Kase und Soppres-
sa-Salami, Brie-Kase und hausgemachte Por-
chetta |13




