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Aperitivo della CasaAperitivo della Casa
 Holunderblütensaft  mit Blutorangensaft ,  
 dazu Poli Airone Rosso Bitt er, Sprudel  
 Tonic Water und eine Zitronenscheibe  
 |3.5

 Americano D 'Abbazia  Americano D 'Abbazia 
 mit Americano 1907 und seltz |4

 Spritz d 'Abbazia  Spritz d 'Abbazia 
 mit Prosecco und Casoni |3.5

 Getränke 
 Analcolico d 'Abbazia Analcolico d 'Abbazia
 Alkoholfrei Aperitif |3

KNABBEREIEN
  Fra' FrittoFra' Fritto  fritt iert er 
 Morlacco-Käse und Ricott a-Krokett en |6.5

 Fra' de Stajon Fra' de Stajon 3 verschiedene 
 Bruschett a:  mit Kürbis in Saor (mit Zwibeln  
 und Pinienkernen) und Trüff el creme; 

Norah’s Rinder carpaccio und mariniert er  
 radicchio aus Treviso; Gemischte Pilze  
 und Käse-Fondue |9.5

ANTICA ABBAZIA FLEISCH UND FISCH
Gran Piatto dell'AbateGran Piatto dell'Abate Au-

sgewählte Fleischstücke (Huhn, Schweineflei-
sch, Truthahn, Rindfleisch) gegart  bei niedri-
ger Temperatur 24 Stunden lang und fert ig im 
Ofen zubereitet (mindestens für 2 Personen), 
serviert  mit Tagesbeilage |32

Fra' gallettoFra' galletto In Norah’s Bier ma-
riniert er halbes Hahn serviert  mit Kart off eln, 
Beilage des Tages und Dill-Sauerrahm |15

Fra' MaialinoFra' Maialino Geschmort  e Schwei-
nebäckchen serviert  mit Polenta und gemi-
schte Pilzen |16

Fra' BocconFra' Boccon Rindfleisch geschmort  
in Rotweinsauce serviert  mit Polenta und Bei-
lage des Tages  |15

Gerichte aus aller Welt
Fra' Oriente*Fra' Oriente* Krabben, Hähnchen 

und Gemüse in Currysoße mit Schwarzer 
Venere Reis |17

Fra' salmoneFra' salmone Lachsfilet mit Man-
del-, Mandarinen- und Lorbeerbrösel auf 
Kürbiscreme und Tagesbeilage |18

Fra' Messicano Fra' Messicano Hühnchen, 
Gemüse, schwarze Bohnen alles sautiert  mit 
süßem Paprika, Curry, Pfeff er, serviert  mit 
Tort illas und Guacamole |16

Fra' Vicentin Fra' Vicentin Stockfisch nach Vi-
cenza Art  serviert  mit Polenta |19

Fra' chicagoFra' chicago Beefburger mit knu-
sprigem Speck, Geschmort er Treviso-Radic-
chio, Taleggio-Fondue, umhüllt von einem 
weichen, hausgemachten Brot und wedges 
Pommes Frites und Beerbecue-Sauce |14
(Glutenfreie Version |15)

PIZZE MITPorchetta nach
ART DES HAUSES

La maialinaLa maialina Tomaten Sauce, Büff elm-
ozzarella aus Treviso hausgemachte Porchett a, 
Gemischte Pilze und Taleggio-Fondue   |15 

PorchettosaPorchettosa Mozzarella, handwer-
klich Porchett a-Schinken, in Heu gereift er Zie-
genkäse und Honig-Senf |14

CisalpinaCisalpina Mozzarella, Brie-Käse, sau-
tiert e Kirschtomaten und handwerklich Por-
chett a-Schinken |13

Gedeck € 2,00 - Einige Produkte können tiefgekühlt sein*   BIER UND ESSEN PAARUNG
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die Spezialitäten
 VORSPEISEN

Antipasto Antica AbbaziaAntipasto Antica Abbazia Verkostung von Vorspeisen / 
(Für 2 Personen empfohlen) |20

 Fra' TartareFra' Tartare Norah’s natürliches Rindert art ar, serviert  mit confiert em 
Ei, mariniert er Radicchio aus Treviso, Trüff el creme und hausgemachtem Rog-
gen-Focaccia |16

Fra' del Mar*Fra' del Mar* Riesengarnelen in Tempura mit süß-saurer Sauce, Lachs
in Dill marinade, serviert  mit Sauerrahm und Granatapfel, Polenta und gesch-
mort e kleine Tintenfisch mit Erbsen, Kabeljaucreme mit hausgemachter Rog-
gen-Focaccia |19 

 Fra' VegetarianoFra' Vegetariano Kichererbsen-pfannkuchen mit wildem Fenchel, 
Gemüsestrudel mit Käsefondue, Rustico d’Asolo-Käse mit hausgemachten Marina-
den und Konfitüre, Radicchio-, Walnuss- und Rosinensalat, rote Bete und Cannelli-
ni-Bohnen-Hummus mit Paprika-Crostini |18

fra' pescatore fra' pescatore Fischsalat mit Tintenfisch, Garlenen, Octopus, Getrocknete 
Tomaten und Oliven |16

  Fra' VeganoFra' Vegano Kichererbsenpfannkuchen mit wildem Fenchel, Radicchio-, 
Walnuss- und Rosinensalat,, rote Bete und Cannellini-Bohnen-Hummus mit Pa-
prika-Crostini, hausgemachte, Kürbis in Saor (mit Zwibeln und Pinienkernen) Polenta 
und gemischte Pilze |15

Fra' tipicoFra' tipico Polenta, gemischte Pilze, Rustico d’Asolo-Käse und Sopressa |13

NUDELN
Abbazzini Antica Abbazia Abbazzini Antica Abbazia Hausgemachte Nudeln mit Steinpilz-

sauce und knusprigem Speck |14
Bigoli Fra' anaraBigoli Fra' anara Hausgemachte Bigoli mit Entenragout und Salbeiduft  |14

 Quenelle Fra' Zuccon Quenelle Fra' Zuccon Kürbisnocken mit geräuchert em Ricott a- 
Käse, serviert  mit Gemischten Pilzen |14

Cappellacci Fra' FatiCappellacci Fra' Fati a Mana Man  Hausgemachte Ravioli, gefüllt mit No-
rah’s Pulled beef (gezogenes rindfleisch), Tomaten Sauce und Käsefondue aus der 
Grappa-Region |14

Gnocchi Frà MontanaroGnocchi Frà Montanaro Hausgemachte Rote-Bete-Gnocchi mit ge-
mischten Pilzen, Wurst und Ziegenkäsefondue |15

 Maccheroncini Fra' Contento*Maccheroncini Fra' Contento* Maccheroni (hausgemachte frische 
Eiernudeln) mit Garnelen, knusprigem Gemüse, Garnelenbiskuit und Tomate |15

  

DIE PRODUKTE 
von unserem 

neuem 
BAUERNHOFORAH'S

N-BEEF Zucht N-BEEF Zucht 
hauptsächlich der Rasse hauptsächlich der Rasse 

Angus, grasgefüttert, Angus, grasgefüttert, 
100% natürliches Futter100% natürliches Futter

FiorentinaFiorentina |5.5/hundert  
Gramm Mitt elgewicht 1kg und Tagesbeilage

CostataCostata |5/hundert  Gramm 
Mitt elgewicht 800g und Tagesbeilage

Norah’s BurgerNorah’s Burger Pulled Beef, süß-saure 
Zwiebeln, Eisbergsalat und Dill-Sauerrahm in 
einem weichen hausgemachten Brötchen, 
serviert  mit wedges Pommes Frites und Be-
erbecue Sauce |13

www.norahsway.com · Fonte TVwww.norahsway.com · Fonte TV

Unsere besonderen Pizzen
L'Antica AbbaziaL'Antica Abbazia  Tomaten, Steinpilze, fritt iert e Auberginen, Culatello, Büff elmozzarella aus Treviso und DOP Bron-

te-Pistazien |15
NORAH 'S PIZZANORAH 'S PIZZA Mozzarella, Norah's Pulled Beef, süß-saure, Büff elmozzarella aus Treviso |15

La Vegana La Vegana gelbe Tomaten, Kürbis, gemischte Pilze, frische Radicchio aus Treviso und Walnüsse |14

 ALTOPIANOALTOPIANO Tomaten, Mozzarella, gegrillter Radicchio aus Treviso, Wurst und gereift em Asiago DOP Käse Flocken |14

CONTADINA D ' INVERNO CONTADINA D ' INVERNO Mozzarella, Kürbis, Radicchio aus Treviso und knuspriger Speck |14

RADICIO E LARDO RADICIO E LARDO Mozzarella-Käse, Morlacco-Käse, Radicchio aus Treviso und Lardo aus Colonnata |14
TronchettoTronchetto  Gerollte Pizza mit Büff elmozzarella aus Treviso, sautiert en Kirschtomaten, Basilikum, San Daniele Schinken 

Riserva dop, Rucola und Parmesankäse dop-Flocken |15 

BASTARDA invernale BASTARDA invernale Tomaten, Bastardo-Käse, Norahs Rindercarpaccio, frische Radicchio aus Treviso und Rosmarinöl |15

ZUCCONAZUCCONA Gelbe Tomaten, Wurst (Società Agricola Ceron), Kürbis, Gorgonzola DOP und Kalamata-Oliven |14
SFIZIOSA SFIZIOSA Fior di latt e veneto-Mozzarella, Kürbis, Taleggio-Fondue und knuspriger Speck |14
ParmigianellaParmigianella rustikale Tomatensauce, Fior di Latt e-Mozzarella, Basilikum, Parmesankäse dop, fritt iert e Auberginen 

und Wurst |13
QUADROTTO CLASSICOQUADROTTO CLASSICO An den Rändern eingeklappte Pizza mit einer Füllung aus Ricott a-Käse und Rübstiel, in der 

Mitt e rustikale Tomatensauce, Büff elmozzarella aus Treviso und Basilikum |13

 QUADROTTO DI BRONTEQUADROTTO DI BRONTE An den Rädern eingeklappte Pizza mit einer Füllung aus Pistaziencreme aus Bronte dop, 
frischem Ricott a und Südtiroler Speck, in der Mitt e rustikale Tomatensauce, Büff elmozzarella aus Treviso und sautiert er Kir-
schtomaten |15

QUADROTTO D' invernoQUADROTTO D' inverno An den Rädern eingeklappte Pizza mit Kürbis und Gorgonzola DOP, in der Mitt e Fior di Lat-
te-Mozzarella, gemischte Pilze und Wurst (Società Agricola Ceron) |14

Miele del Grappa Miele del Grappa Mozzarella, in Heu gereift er Ziegenkaese, schwarzen Oliven, getrockneten Tomaten und Löwenz-
ahnhonig aus Monte Grappa |14

Mediterranea Mediterranea Gelbe Tomaten, Büff elmozzarella aus Treviso, schwarze Oliven, getrocknete Tomaten, geräuchert er 
Ricott akäse und Basilikum |13

Friarielli Friarielli  Fior di Latt e-Mozzarella, sautiert  er Rübstiel und Wurst (Società Agricola Ceron)|12

TartufataTartufata  Büff elmozzarella aus Treviso, Trüff elcreme, Steinpilze, Bresaola, Grana Padano dop Käse-Flocken und Rucola |15
Porcini e CrudoPorcini e Crudo  Tomatensauce, Fior di Latt e Veneto, Steinpilzen und San Daniele Schinken Riserva dop |15

  LAKTOSEFREIER MOZZARELLA  Vicenza-Molkereien

CLASSICO DELLA CASA
Handgefert igter Teig, der in unserer hauseigenen Küche mit der 
sogenannten „indirekten“ Teigherstellung und langer Reifezeit 
bearbeitet wird. Der Teig wird mit Mehl Typ 0, Getreidegrieß und 
Weizenkeim hergestellt.

INTEGRALE |1
Hausgemachter Teig aus auf Stein gemahlenem Vollkornmehl, 
aus lokalen von uns  ausgewählten Mühlen

SENZA GLUTINE MORBIDO* A DOPPIA COTTURA |3
Ein aus verschiedenen glutenfreien Mehlen zusammenge-
setzter Teig (darunter Mais-, Hirse-, Leinsamen- und Reismehl). 
Durch einen sehr hohen Wasseranteil und das doppelte Backen 
(mit Dampf und danach ohne Wasser) wird der Teig innen wei-
ch und außen knusprig. *(Unser handgemachtes Produkt wird 
vor Ort  eingefroren. Die Zutaten sind glutenfrei, es können je-
doch Spuren wegen unbeabsichtigter Kontamination beim Ko-
chen enthalten sein.)UN
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  LAKTOSEFREIER MOZZARELLA



Für unsere 
Kleinen

Nudeln
Maccheroncini Baby Maccheroncini Baby 
(hausgemachte Eiernudeln) 

Öl |6
mit Tomaten |6.5

mit Ragout |7

GNOCCHI DI patate AL RAGùGNOCCHI DI patate AL RAGù
Kartoffelgnocchi mit Ragù |6

Zweiter Gang 
NUGGETS DI POLLO* NUGGETS DI POLLO* 

Hausgemachte Chicken Nuggets mit 
Pommes frittes |9

Hamburger di Manzo* Hamburger di Manzo* 
Norah 'sNorah 's  Burger  mit Pommes frittes |9

BEILAGEN
PolentaPolenta |2.5

Gegrilltes GemüseGegrilltes Gemüse |4.5

KartoffelnKartoffeln |4.5

Pommes frites*Pommes frites* |4.5

WEDGES Pommes WEDGES Pommes frites*frites* |4.5 

TAGESBEILAGETAGESBEILAGE |4.5

SoßeSoße |1
Guacamole
Beerbecue
süß-saure Soße
hausgemacht Mayonnaise 

Historische 
Pizzen 

Regina MargheritaRegina Margherita Tomatensauce,
Fior di Latte Mozzarella, sautierte Tomaten,
Grana Padano Dop-Käse und Basilikum |9

Boss Boss Tomatensauce, Mozzarella, Gorgon-
zola DOP, Spianata Calabra-Salami und
Zwiebeln |11

BombaBomba  Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln,
Kapern, Gorgonzola DOP, Knoblauchöl, Sardel-
len, Peperoni und Spianata Calabra-Salami  |13

Monte GrappaMonte Grappa Tomatensauce, Mozzarel-
la, Morlacco del Grappa-Käse und Wurst (So-
cietà Agricola Ceron) |11

Km 0Km 0 Tomatensauce, Mozzarella, Morlacco
del Grappa-Käse und Coppa-Schinken aus 
Borso |11

Santa FelicitaSanta Felicita Tomatensauce, Mozza-
rella, Kochschinken, Artischocken, Champi-
gnons-Pilzen und Soppressa-Salami |13

TricoloreTricolore Tomate, Mozzarella, Bresao-
la-Schinken, Rucola, Grana Padano-Käse |13

4x44x4 Tomate, Mozzarella, Gorgonzola-Käse und 
Speck, Asiago-Käse und Spianata Calabra-Sa-
lami, Morlacco-Käse und Soppressa-Salami, 
Brie-Käse und handwerklich Porchetta |14

tipicatipica Tomaten, Mozzarella, Asiago-stagio-
nato-Käse, Ofenkartoffeln und Wurst (Società 
Agricola Ceron) |12Tischeinstellung |2.5 – einige Produkte können eingefroren werden*

Klassiker
NUDELN

Bigoli all'AmatricianaBigoli all'Amatriciana  hausgemachte Bigoli mit Amatriciana-Sau-
ce |9.5

Lasagne alla BologneseLasagne alla Bolognese  hausgemachte Lasagna |9.5

Spaghetti classiciSpaghetti classici
mit Ragout |9
mit Carbonara -Sauce |9
mit cacio e pepe (Käse-Pfeffer-Sauce) |9
mit Tomatensauce |8
mit Knoblauch, Öl und Pfeffer |8

Spaghetti allo Scoglio*Spaghetti allo Scoglio* Spaghetti mit Meeresfrüchten |18

Zuppa Fra' Adriatico* Zuppa Fra' Adriatico* Unsere Fischsuppe |17

FLEISCH UND FISCH 
DER ABBAZIA 

MIT KARTOFFELN
FILETTO DI MANZO FILETTO DI MANZO Gegrilltes irisches  Rinderfilet  |26

FILETTO AI FUNGHI FILETTO AI FUNGHI Irisches  Rinderfilet mit Gemischte Pilze serviert 
auf knusprigem Brot |29

FILETTO AL PEPE VERDE FILETTO AL PEPE VERDE  Irisches Rinderfilet mit grüner Pfeffersauce 
serviert auf knusprigem Brot |28

Tagliata di Manzo Tagliata di Manzo Rindfleischscheiben serviert Rucola |21

Bistecca di Manzo Bistecca di Manzo Rindersteak |15

Frittura Mista*Frittura Mista* frittierte Meeresfrüchte mit Calamari, Riesengarnelen, 
und frittiertem Gemüse serviert mit Polenta und süß-saure Soße |20
   

die Unersetzlichen
MargheritaMargherita Tomatensauce und Mozzarella |6.5

BufalaBufala Tomatensauce, Büffelmozzarella und Basilikum |9.5

vegetarisch
Marinara Marinara Tomatensauce, sautierte Tomaten, Knoblauch 
und Oregano |5.5

EstivaEstiva Tomatensauce, Mozzarella, sautierte Tomaten 
und Basilikum |8.5

Crucca*Crucca* Tomatensauce, Mozzarella und Pommes frites |9

VegetarianaVegetariana Tomatensauce, Mozzarella und gemi-
schtes Gemüse |9 

Quattro formaggiQuattro formaggi Tomatensauce, Mozzarella und 
vier Käsesorten |9

ModaModa Tomatensauce, Mozzarella und Grillgemüse |9.5 

aus dem meer
Tonno e CipollaTonno e Cipolla Tomatensauce, Mozzarella, Thunfi-
sch, Zwiebeln |10

RomanaRomana Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken, Sardellen 
und Oregano |9.5 

SicilianaSiciliana Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, 
Oliven und Oregano |10

NAPOLETANANAPOLETANA Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen und 
Oregano |9

Frutti di Mare*Frutti di Mare* Tomatensauce, Mozzarella, Tintenfi-
sch Octopus und Garnelen |14

vom land 
san danielesan daniele Tomatensauce, Mozzarella und San Da-
niele Schinken Riserva DOP |13

TiroleseTirolese Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola DOP und 
Speck aus Südtirol  |11

Prosciutto e FunghiProsciutto e Funghi Tomatensauce, Mozzarella, 
Schinken und Pilze |9

CalzoneCalzone Tomatensauce, Mozzarella, Schinken und Pilze 
|9.5 

Quattro StagioniQuattro Stagioni Tomatensauce, Mozzarella, Schin-
ken Artischocken und Pilze |10

CapricciosaCapricciosa Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, 
Artischocken und Pilze |10

PorchettaPorchetta Tomatensauce, Mozzarella und handwerklich 
Porchetta-Schinken |11 

DiavolaDiavola Tomatensauce, Mozzarella und Spianata Cala-
bra-Salami |8.5

VienneseViennese Tomatensauce, Mozzarella und Würst |8

deliziadelizia Tomatensauce, Mozzarella, Philadelphia, Speck 
aus Südtirol und Wallnüssen |12.5

pugliesepugliese Tomatensauce, Mozzarella und Zwiebel |7.5

Klassische Pizzen

Aperitifs
Olive all'ascolanaOlive all'ascolana |5
gefüllt mit Fleisch 

VORSPEISEN
Tagliere di affettatiTagliere di affettati Typische 
Aufschnittplatte mit Porchetta, Sopressa 
und Rinder-Carpaccio Norah’s mit einge-
legtem Gemüse |12

Tagliere di formaggiTagliere di formaggi Käseplatte 
mit Asiago Stagionato dop, Morlacco und 
Bastardo del Grappa mit  Hauskonfitüre 
und Trockenfrüchte |12

Tagliere misto Tagliere misto Ausgewählte Auf-
schnitt- und Käseplatte |12

SALAT
Insalata di PolloInsalata di Pollo Salat mit 
Hähnchenstreifen, hartgekochten Eiern, 
Grana Padano dop Käse-Flocken, hau-
sgemachten Crostini und hausgemacht 
Mayonnaise |13

Insalata di salmone Insalata di salmone  Saisonaler Sa-
lat mit dillmariniertem Lachs, getrockneten 
Tomaten, Sauerrahm und Avocado  |15

Insalata RucolinaInsalata Rucolina  Rucola, con-
fierte Tomaten und Grana Padano dop- 
Flocken |6

Insalata NORAH'SInsalata NORAH'S  Salat der Saison, 
Norah’s Rindercarpaccio, marinierter Ra-
dicchio aus Treviso, Rustico d'Asolo-Käse 
und Walnuss und Rosinen |14

Insalata Mista Insalata Mista gemischter Salat |4


