
      DA BERE
  

Aperitivo della CasaAperitivo della Casa
 creato grazie a un succo di fiori di   
 sambuco, assieme a del succo di   
 arancia rossa, uniti al bi� er dell’Airone  
 Rosso Poli, il tu� o ultimato con un 
 frizzante tocco di acqua tonica e con  
 una fe� ina di limone |3.5

 Americano D 'Abbazia  Americano D 'Abbazia 
 con Americano 1907 e seltz |4

 Spritz d 'Abbazia  Spritz d 'Abbazia 
 con Prosecco e Casoni |3.5

 Analcolico d 'Abbazia Analcolico d 'Abbazia |3

DA STUZZICARE
 Fra' FrittoFra' Fritto  formaggio 
 Morlacco del Grappa in carrozza 
 e crocche� e di rico� a |6.5

 Fra' de Stajon Fra' de Stajon 3 diff erenti 
 brusche� e: zucca in saor e crema al
 ta� ufo , carpaccio di manzo e radicchio  
 di Treviso marinato, misto funghi e 
 fonduta del Grappa |9.5

I NOSTRI BURGER 
Norah 's BurgerNorah 's Burger pulled beef, cipol-

la in agrodolce, insalata iceberg e panna acida 
all’aneto racchiusi in un mordido pane fa� o in 
casa, accompagnato da patate fri� e con buc-
cia e salsa beerbecue |13

Fra' chicagoFra' chicago hamburger di manzo con 
guanciale croccante, radicchio di Treviso brasa-
to, fonduta di Taleggio, racchiuso in un morbido 
pane fa� o in casa accompagnato da patate 
fri� e con buccia e salsa beerbecue |14 (versio-
ne gluten free |15)

Piatti dal Mondo
Fra' Oriente*Fra' Oriente* gamberoni, pollo e ver-

durine spadellati al curry accompagnati da riso 
venere |17

Fra' MessicanoFra' Messicano stracce� i di pollo, ver-
dure e fagioli neri spadellati con paprika dolce, 
curry, peperoncino, servito con to� illas e gua-
camole |16

cope� o |2.5 - alcuni prodo� i potrebbero essere congelati e/o surgelati*
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LA CARNE E IL PESCE 
D’ABBAZIA

Gran Piatto dell'Abate Gran Piatto dell'Abate tagli di 
carne selezionata (pollo, maiale, tacchino, 
manzo), marinati a secco, co� i a bassa tem-
peratura per 24 ore e rifiniti in forno servito 
patate al forno, polenta e contorno del giorno 
(minimo per 2 persone) |32

Fra' GallettoFra' Galletto 1/2 galle� o marinato 
alla birra servito con patate al forno e panna 
acida all’aneto |15

Fra' MaialinoFra' Maialino guance� a di maiale 
alla birra servita con polenta e funghi misti 
trifolati |16

Fra' BocconFra' Boccon bocconi di manzo stufa-
to al vino rosso accompagnato da polenta e 
contorno del giorno |15

Fra' Salmone Fra' Salmone file� o di salmone con 
panure di mandorle, mandarino e alloro su cre-
ma di zucca e contorno del giorno |18

Fra'VicentinFra'Vicentin baccalà alla vicentina 
servito con polenta |19

Filetto ai FunghiFiletto ai Funghi file� o di manzo 
Irlanda al misto funghi su crostone di pane ca-
sereccio con patate al forno |29

Filetto al Pepe VerdeFiletto al Pepe Verde file� o di 
manzo Irlanda al pepe verde su crostone di 
pane casereccio con patate al forno |28

Frittura Mista*Frittura Mista* con calamari, 
gamberi, verdure fri� e, accompagnata da 
polenta e salsa agrodolce |20

SEGUI I NOSTRI SUGGERIMENTI PER L'ABBINAMENTO BIRRA

ANTIPASTI
Antipasto Antica AbbaziaAntipasto Antica Abbazia degustazione di antipasti della casa 

consigliato per due persone |20
Fra' TartareFra' Tartare ta� are di manzo al naturale servita con uovo confit, radicchio 

di Treviso marinato, crema al ta� ufo e focaccia casereccia di segale |16

Fra' del Mar*Fra' del Mar*  gamberoni in tempura con salsa agrodolce, carpaccio 
di salmone norvegese marinato all’aneto e panna acida, polenta con seppie e 
piselli in umido, baccalà mantecato con focaccia di segale |19

Fra' VegetarianoFra' Vegetariano cecina con finocchie� o selvatico, strudel dell’o� o 
con fonduta di formaggi, Rustico d’Asolo con marinati e confe� ura della casa, in-
salata di radicchio, noci e uve� a, hummus di rapa rossa e fagioli cannellini con 
crostini alla paprica |18

Fra' Pescatore*Fra' Pescatore* insalata di mare con calamari, polpo, gamberi, pomodori 
secchi e olive |16

 Fra' veganoFra' vegano cecina con finocchie� o selvatico, insalata di radicchio, noci 
e uve� a, hummus di rapa rossa e fagioli cannellini con crostini alla paprica,  zucca 
in saor, polenta e misto funghi |15

Fra' tipicoFra' tipico polenta, misto funghi, formaggio Rustico d’Asolo e sopressa |13

primi piatti
Abbazzini Antica Abbazia Abbazzini Antica Abbazia pasta della casa di grano duro con 

crema di porcini e guanciale croccante |14
Bigoli Bigoli Fra' anaraFra' anara bigoli fa� i in casa trafilati al bronzo con ragù d’anitra 

profumato alla salvia  |14

 Quenelle Fra' Zuccon Quenelle Fra' Zuccon quenelle di zucca e rico� a aff umicata servi-
te con misto funghi |14

Cappellacci Fra' FatiCappellacci Fra' Fati a Mana Man cappellacci fa� i in casa con ripieno di 
straco� o di manzo, salsa di pomodoro e fonduta di formaggi del Grappa |14

Gnocchi Frà MontanaroGnocchi Frà Montanaro gnocchi fa� i in casa alla rapa rossa conditi 
con radicchio di Treviso, salsiccia e fonduta di formaggio di capra aff inato con fieno 
di montagna |15

 Maccheroncini Fra' Contento*Maccheroncini Fra' Contento* maccheroncini (pasta fresca 
all’uovo fa� a in casa) con gamberoni, verdurine croccanti, bisque di gamberi 
e pomodoro |15

LE PIZZE CON LA
nostra Porchetta

ARTIGIANALE D'ABBAZIA
MaialinaMaialina pomodoro, bufala trevigiana 

km0, porche� a a� igianale, funghi misti e fon-
duta di Taleggio |15

PorchettosaPorchettosa  mozzarella, formag-
gio di capra aff inato nel fieno di montagna, 
porche� a a� igianale e senape al miele |14

cisalpinacisalpina mozzarella, brie, pomodorino 
spadellato e porche� a a� igianale |13

Pizze Speciali
L'Antica AbbaziaL'Antica Abbazia  pomodoro, funghi porcini, melanzane fri� e, culatello, bufala trevigiana km0 e pistacchi Bronte dop |15

NORAH ' S PIZZANORAH ' S PIZZA  mozzarella, pulled beef, cipolla caramellata e bufala trevigiana km0  |15 

La Vegana La Vegana pomodoro giallo, zucca, funghi misti, radicchio di Treviso dopo co� ura e noci |14

 ALTOPIANOALTOPIANO pomodoro, mozzarella, radicchio di Treviso ai ferri salsiccia e scaglie di formaggio Asiago stagionato 
dop “Vecchio” |14

CONTADINA D ' INVERNO CONTADINA D ' INVERNO fior di la� e, zucca, radicchio di Treviso e pance� a croccante al pepe nero |14

RADICIO E LARDO RADICIO E LARDO mozzarella, Morlacco del Grappa, radicchio di Treviso ai ferri e lardo di colonnata |14

TronchettTronchettoo pizza arrotolata con bufala trevigiana km0, pomodorino spadellato, basilico, prosciu� o San Daniele 
riserva dop, rucola e Grana Padano dop a scaglie |15

BASTARDA INVERNALE BASTARDA INVERNALE pomodoro, formaggio bastardo del Grappa, carpaccio di manzo Norah’s, radicchio di Treviso
dopo co� ura e olio al rosmarino |14

ZUCCONA ZUCCONA pomodoro giallo, salsiccia (Società Agricola Ceron), zucca, Gorgonzola dop e olive Kalamata |14
SFIZIOSA SFIZIOSA fior di la� e veneto, zucca, fonduta di Taleggio e speck croccante |14

ParmigianellaParmigianella salsa rustica, fior di la� e, basilico, Grana Padano dop, melanzane fri� e e salsiccia (Società Agri-
cola Ceron) |13

Quadrotto ClassicoQuadrotto Classico bordi ripieni di rico� a fresca e friarielli, al centro salsa rustica, bufala trevigiana km0 e 
basilico |13

 QUADROTTO DI BRONTEQUADROTTO DI BRONTE bordi ripieni di rico� a fresca al pistacchio di Bronte dop, speck riserva, al centro salsa 
rustica, bufala trevigiana km 0 e pomodorini spadellati |15

QUADROTTO d' INVERNOQUADROTTO d' INVERNO bordi ripieni di zucca e Gorgonzola dop, al centro fior di la� e, funghi misti e salsiccia 
(Società Agricola Ceron) |14

Miele del Grappa Miele del Grappa mozzarella, formaggio di capra aff inato nel fieno di montagna, olive nere, pomodori secchi, 
pepe e miele del Grappa al tarassaco |14

Mediterranea Mediterranea pomodoro giallo, bufala trevigiana km0, olive nere Kalamata, pomodori secchi, rico� a aff umicata e 
basilico |13

Friarielli Friarielli fior di la� e, friarielli e salsiccia (Società Agricola Ceron) |12

TartufataTartufata bufala trevigiana km0, crema di ta� ufo, funghi porcini, bresaola, Grana Padano dop a scaglie e rucola |15

Porcini e CrudoPorcini e Crudo pomodoro, fior di la� e, funghi porcini e prosciu� o San Daniele riserva dop |15

     MOZZARELLA SENZA LATTOSIO

CLASSICO DELLA CASA
lavorato con metodologia indire� o biga a lunga matura-
zione con farine di tipo 0, semole di cereali e germe di 
grano

INTEGRALE |1
realizzato con farine integrali e macinate a pietra, sele-
zionate nei mulini del vicentino

SENZA GLUTINE MORBIDO* A DOPPIA COTTURA |3
impasto realizzato unendo più farine senza glutine, cot-
to a vapore e ultimato a secco, così da essere morbido 
all’interno e croccante fuori. *Prodo� o a� igianale di nostra 
produzione abba� uto in loco e surgelato. Gli ingredienti sono garan-
titi gluten free, ma lavoriamo in ambiente non privo di accidentali 
contaminazioni.I N
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il Menu 
dei Bimbi

primi
Maccheroncini Baby Maccheroncini Baby 
(pasta all’uovo fa� a in casa) 

in bianco |6
al pomodoro |6.5

al ragù |7

GNOCCHI DI patate GNOCCHI DI patate 
AL RAGù AL RAGù |7 

secondi
NUGGETS DI POLLO* NUGGETS DI POLLO* 

FATTI IN CASAFATTI IN CASA
con patate fri� e |9

Hamburger di Manzo* Hamburger di Manzo* 
con patate fri� e |9

CONTORNI
PolentaPolenta |2.5

Verdure alla grigliaVerdure alla griglia |4.5

Patate al fornoPatate al forno |4.5

Patate fritte*Patate fritte* |4.5

Patate fritte con buccia*Patate fritte con buccia* |4.5

Contorno del giornoContorno del giorno |4.5

SalseSalse |1
Guacamole
Beerbecue
Agrodolce
Maionese d’abbazia

LE PIZZE 
STORICHE 

Regina MargheritaRegina Margherita pomodoro, fior 
di la� e, pomodorino spadellato, Grana Padano 
dop e basilico |9

Boss Boss pomodoro, mozzarella, gorgonzola, 
spianata calabra e cipolle |11

BombaBomba pomodoro, mozzarella, cipolla, cap-
peri, gorgonzola, olio con aglio, acciughe, pepe-
roncino e spianata calabra |13

Monte GrappaMonte Grappa pomodoro, mozzarella, 
formaggio Morlacco del Grappa e salsiccia 
(Società Agricola Ceron) |11

Km 0Km 0 pomodoro, mozzarella, formaggio 
Morlacco del Grappa e coppa di Borso |11

Santa FelicitaSanta Felicita pomodoro, mozzarella, 
prosciu� o co� o, carciofi, funghi e sopressa 
veneta |13

TricoloreTricolore pomodoro, mozzarella, bresa-
ola, rucola e grana |13

4x44x4 pomodoro mozzarella, gorgonzola e 
speck, Asiago stagionato dop e spianata ca-
labra, Morlacco e sopressa veneta, brie e por-
che� a a� igianale d’Abbazia |14

TipicaTipica pomodoro, mozzarella, Asiago sta-
gionato dop, patate al forno e salsiccia (So-
cietà Agricola Ceron) |12

cope� o |2.5 - alcuni prodo� i potrebbero essere congelati e/o surgelati*

i Classici

le immancabili 
MargheritaMargherita pomodoro e mozzarella |6.5

BufalaBufala pomodoro, bufala trevigiana km 0 e basilico |9.5 

vegetariane
Marinara Marinara pomodoro, pomodorino spadellato, aglio 
e origano |5.5

EstivaEstiva pomodoro, mozzarella, pomodorino spadellato 
e basilico |8.5

Crucca*Crucca* pomodoro, mozzarella e patate fri� e |9

VegetarianaVegetariana pomodoro, mozzarella e verdure 
miste |9

Quattro formaggiQuattro formaggi pomodoro, mozzarella e 
qua� ro formaggi |9

ModaModa pomodoro, mozzarella e verdure alla griglia |9.5

di mare 
Tonno e CipollaTonno e Cipolla pomodoro, mozzarella, tonno e 
cipolla |10

RomanaRomana pomodoro, mozzarella, carciofi, acciughe e 
origano |9.5

SicilianaSiciliana pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, 
olive e origano |10

napoletananapoletana pomodoro, mozzarella, acciughe e 
origano |9 

Frutti di Mare*Frutti di Mare* pomodoro, mozzarella, calamari, 
gamberi e polipo |14

di terra 
San DanieleSan Daniele pomodoro, mozzarella e prosciu� o San 
Daniele riserva dop |13

TiroleseTirolese pomodoro, mozzarella, gorgonzola dop e speck 
dell’Alto Adige |11

Prosciutto e FunghiProsciutto e Funghi pomodoro, mozzarella, 
prosciu� o co� o e funghi |9

CalzoneCalzone pomodoro, mozzarella, prosciu� o co� o e 
funghi |9.5

Quattro StagioniQuattro Stagioni pomodoro, mozzarella, pro-
sciu� o co� o, carciofi e funghi |10

CapricciosaCapricciosa pomodoro, mozzarella, prosciu� o co� o, 
carciofi e funghi |10

PorchettaPorchetta pomodoro, mozzarella e porche� a a� igia-
nale d’abbazia |11

DiavolaDiavola pomodoro, mozzarella e spianata calabra 

|8.5

VienneseViennese pomodoro, mozzarella e würstel |8

deliziadelizia pomodoro, mozzarella, Philadelphia, noci e
speck |12.5

pugliesepugliese pomodoro, mozzarella, cipolla |7.5

Pizze Classiche

Per iniziare
Olive all'ascolanaOlive all'ascolana |5

ANTIPASTI
Tagliere di affettatiTagliere di affettati porche� a a� i-
gianale, sopressa e carpaccio con giardiniera e 
marinati della casa |12

Tagliere di formaggiTagliere di formaggi Asiago stagio-
nato dop, Morlacco e Bastardo del Grappa 
con confe� ure caserecce e fru� a secca |12

Tagliere misto Tagliere misto selezione di aff e� ati e 
formaggi |12

INSALATE
Insalata di PolloInsalata di Pollo insalata di stagione, 
stracce� i di pollo, uova sode, scaglie di Grana 
Padano dop, crostini caserecci e maionese 
d’Abbazia |13

Insalata di salmoneInsalata di salmone insalata di sta-
gione, salmone marinato all’aneto, pomodori 
secchi, panna acida e avocado |15

Insalata NORAH'SInsalata NORAH'S insalata di stagione, 
carpaccio di manzo, radicchio di Treviso marina-
to, formaggio Rustico d’Asolo, noci e uve� a |14

Insalata MistaInsalata Mista |4

Insalata RucolinaInsalata Rucolina rucola, pomodori 
confit, scaglie di Grana Padano dop |6

primi piatti
Bigoli all'Amatriciana Bigoli all'Amatriciana bigoli integrali fa� i in casa trafilati al 
bronzo con ragù all’amatriciana |9.5

Lasagne alla BologneseLasagne alla Bolognese pasta fresca all’uovo con ragù di 
manzo |9.5

Spaghetti classiciSpaghetti classici
al ragù - alla carbonara |9
cacio e pepe |9
al pomodoro fresco - all’aglio, olio e peperoncino |8

Spaghetti allo Scoglio*Spaghetti allo Scoglio* spaghe� i allo scoglio |18
Zuppa Fra' Adriatico* Zuppa Fra' Adriatico* la nostra zuppa di pesce |17 

SPECIALITÀ ALLA GRIGLIA
SERVITA CON PATATE AL FORNO

FiorentinaFiorentina |5.5/e� o peso medio 1kg
CostataCostata |5/e� o peso medio 800gr
Filetto di ManzoFiletto di Manzo file� o di manzo Irlanda alla griglia |26

Tagliata di Manzo Tagliata di Manzo tagliata di manzo alla griglia servita su le� o 
di radicchio |21

Bistecca di ManzoBistecca di Manzo bistecca di manzo alla griglia |15

SPECIALITÀ ALLA GRIGLIA


