
ANTIPASTI
 Antipasto Antica AbbaziaAntipasto Antica Abbazia** degustazione di antipasti della casa consigliato per due persone |20

 Tartare*Tartare*  tartare di manzo condita con aromi e spezie servita con crostini di pane, tuorlo d'uovo confit e burro montato |16
 Degustazione di mareDegustazione di mare** capasanta gratinata; salmone marinato con maionese al rafano, crema di piselli con seppie cotte a bassa temperatura, 

scampo marinato al limone, tartare di ricciola con dadolata di cetrioli e pomodoro concassè, baccalà mantecato con crostini di pane |28

 Fra' Vegetariano*Fra' Vegetariano* flan di zucchine e Morlacco del Grappa su crema di noci, hummus di legumi con crostini alla paprika, millefoglie con crema di piselli, 
Insalatina di cetrioli, pomodori e cipolla rossa con salsa tzatziki formaggio Rustico d'Asolo con confetture e giardiniera della casa |18

 vitello tonnatovitello tonnato vitello tonnato a bassa temperatura con salsa tradizionale alle uova, fondo bruno e capperi |16

 Fra' pescatore*Fra' pescatore* insalata di mare con polpo, gamberi, calamari, condita con olive taggiasche, pomodori secchi e riccioli di sedano croccante |18

 Fra' santiago*Fra' santiago* 3 capesante gratinate con panure al prezzemolo aromatizzata agli agrumi |15
 TRIS DI FRITTITRIS DI FRITTI** formaggio Morlacco in carrozza, crocchette vegetariane e olive ascolane |7.5

Tagliere di affettatiTagliere di affettati porchetta artigianale, sopressa e carpaccio con giardiniera e marinati della casa |13
Tagliere di formaggiTagliere di formaggi Asiago stagionato dop, Morlacco e Bastardo del Grappa con confetture caserecce e frutta secca |13
Tagliere misto Tagliere misto selezione di affettati e formaggi con giardiniera e marinati della casa |13

INSALATE
Insalata di PolloInsalata di Pollo insalata misticanza, straccetti di pollo, scaglie di Grana Padano, crostini alla paprika e dressing all’uovo d’Abbazia |13
Insalata di trotaInsalata di trota** insalata misticanza, trota salmonata al vapore, pomodori secchi, olive taggiasche e noci, condita con dressing di miele, senape e 
limone |16
Insalata MistaInsalata Mista |4.5
Insalata RucolinaInsalata Rucolina rucola, pomodori secchi, scaglie di Grana Padano dop |6

primi piatti
 Abbazzini Antica Abbazia Abbazzini Antica Abbazia pasta della casa con farina di semola, porcini, guanciale e panna |14

 Bigoli Bigoli dea cortedea corte**  bigoli con farina di semola fatti in casa trafilati al bronzo con ragù di corte "faraona, coniglio, maiale" |14

 risotto risotto all'acqua di pomodoro e melanzaneall'acqua di pomodoro e melanzane  risotto di melanzane aromatizzato con acqua di pomodoro mantecato con scamorza affumicata e 
rifinito con polvere di melanzane e olio al basilico |14

 Gnocchi Frà GenoveseGnocchi Frà Genovese**  gnocchi di patate fatti in casa con pesto di basilico, Olio E.V.O., noci, Grana Padano e stracciatella di Burrata |15

 ravioli di mareravioli di mare**  ravioli fatti in casa farciti con ombrina, gamberi e ricotta serviti su crema di piselli |18

 Maccheroncini Fra' Contento*Maccheroncini Fra' Contento* maccheroncini all’uovo fatti in casa con code di gamberi, verdure di stagione allo zenzero, bisque di crostacei e 
mandorle a lamelle |15
Spaghetti allo Scoglio*Spaghetti allo Scoglio* spaghetti allo scoglio |19
bigoli all'Amatricianabigoli all'Amatriciana** bigoli con farina di semola fatti in casa trafilati al bronzo con sugo all'Amatriciana |11
Lasagne alla BologneseLasagne alla Bolognese** pasta fresca all’uovo con ragù di manzo |10
Spaghetti Spaghetti al ragù |12 
Spaghetti Spaghetti alla carbonara |12
Spaghetti Spaghetti cacio e pepe |12
Spaghetti Spaghetti al pomodoro fresco |9
Spaghetti Spaghetti all’aglio, olio, prezzemolo e peperoncino |10 carne e pesce

 Gran Piatto dell'AbateGran Piatto dell'Abate**  tagli di carne selezionata (pollo, maiale, tacchino, manzo), marinati, cotti a bassa temperatura per 24 ore e rifiniti in forno 
servito con patate al forno, polenta e contorno del giorno (minimo per 2 persone) |32

 Filetto ai FunghiFiletto ai Funghi** filetto di manzo Irlanda con funghi porcini su crostone di pane casereccio con patate al forno |29

 Filetto al Pepe VerdeFiletto al Pepe Verde** filetto di manzo Irlanda al pepe verde su crostone di pane casereccio con patate al forno |28

 Fra' Galletto*Fra' Galletto* ½ galletto affumicato e cotto a bassa temperatura servito con patate al forno e salsa Tzatziki |15

 Fra' MaialinoFra' Maialino filetto di maialino cotto a bassa temperatura con salsa alla birra Norah’s servito con patate al forno e contorno del giorno |16

 PESCE DI MONTAGNAPESCE DI MONTAGNA**  filetto di trota salmonata gratinata al forno con panatura alle erbe servita con crema di piselli e patate al forno |18

 Frittura d'AbbaziaFrittura d'Abbazia**  frittura mista con calamari, gamberi, verdure fritte, accompagnata da polenta e salsa agrodolce |22

 Tataki di salmoneTataki di salmone** Tataki di salmone con verdurine spadellate alla salsa ponzu e maionese agrodolce |20

 Polpo alla grigliaPolpo alla griglia** polpo cotto a vapore rifinito alla griglia servito con hummus di legumi |20

specialità alla griglia
FiorentinaFiorentina di manzo con patate al forno (peso medio 1kg) |7/ hg 
CostataCostata di manzo con patate al forno (peso medio 800gr) |6.5/ hg
Filetto di Manzo*Filetto di Manzo*  Irlanda alla griglia con patate al forno |26
Tagliata di ManzoTagliata di Manzo**  condita con burro alle erbe servita su letto di rucola con patate al forno |21
Bistecca di ManzoBistecca di Manzo con patate al forno |15 hamburger

 Fra' chicagoFra' chicago** hamburger di manzo, maionese d’Abbazia, pomodoro ramato, insalata iceberg, pancetta affumicata croccante, Asiago Dop , racchiuso in un 
morbido pane fatto in casa e patate fritte con buccia |15 (versione gluten free |16)

piatti dal mondo
 Fra' Oriente*Fra' Oriente* gamberoni, pollo e verdure spadellati al curry e latte di cocco servito con riso venere |18
 Fra' MessicanoFra' Messicano straccetti di pollo, verdure e fagioli neri spadellati con paprika dolce, curry, peperoncino, servito con tortillas e guacamole |17

CONTORNI
PolentaPolenta |3
Verdure alla grigliaVerdure alla griglia |5
Patate al fornoPatate al forno |4.5
Patate fritte*Patate fritte* |5
Patate fritte con buccia*Patate fritte con buccia* |5
Contorno del giornoContorno del giorno |4.5
SalseSalse |1

cucina

primi
Maccheroncini BabyMaccheroncini Baby**   

(pasta all’uovo fatta in casa) 
in bianco |6

al pomodoro |6.5
al ragù |7

GNOCCHI DI patateGNOCCHI DI patate**   
AL RAGù AL RAGù |7  

secondi
NUGGETS DI POLLO* NUGGETS DI POLLO* 

FATTI IN CASAFATTI IN CASA con patate fritte |9
Hamburger di Manzo* Hamburger di Manzo* 

con patate fritte |9
Wurstel alla griglia Wurstel alla griglia 

con patate fritte |9

il Menu dei Bimbi



pizzeria
specialità 

L'Antica Abbazia*L'Antica Abbazia*  pomodoro, funghi porcini, melanzane fritt e, culatello, burrata e pistacchi Bronte dop |16
BASTARDA EST IVABASTARDA EST IVA pomodoro, formaggio bastardo del Grappa, pomodorino spadellato, carpaccio di manzo,

rucola e olio al rosmarino |15
PolpoPolpo** pomodoro giallo, pomodoro ciliegino fresco, polpo, burrata aff umicata e foglie di cappero |16
fresca fresca pomodoro,burrata, pomodoro ciliegino fresco e pesto di basilico |14
bronte bronte mozzarella, burrata, mort adella e granella di pistacchio di Bronte dop |15
cantabrica cantabrica pomodoro giallo, burrata, acciughe del cantabrico, zeste di limone e foglie di cappero |15
taggiasca taggiasca pomodoro, bufala trevigiana km0, pomodoro ciliegino fresco, olio al basilico e olive taggiasche |13
la carbonara la carbonara mozzarella, uovo in crema, pecorino romano dop a scaglie e pancett a aff umicata croccante |12
gustosagustosa** pomodoro, bufala trevigiana km0, porchett a, crema di peperoni e cipolla caramellata |15
La veganaLa vegana** pomodoro giallo, crema di peperoni, melanzane fritt e, cipolla caramellata e noci |14
TronchettTronchettoo pizza arrotolata con bufala trevigiana km0, pomodorino spadellato, basilico, prosciutt o San Daniele riserva dop, rucola e Grana Padano dop a 

scaglie |15
ParmigianellaParmigianella** salsa rustica, fior di latt e, basilico, Grana Padano dop, melanzane fritt e e salsiccia (Società Agricola Ceron) |13
Quadrotto piccanteQuadrotto piccante** bordi ripieni di gorgonzola e noci, al centro fior di latt e, Nduja e crema di peperoni |15

 QUADROTTO DI BRONTEQUADROTTO DI BRONTE bordi ripieni di ricott a fresca al pistacchio di Bronte dop, speck riserva, al centro salsa rustica, bufala trevigiana km 0 e po-
modorini spadellati |15

la calabra la calabra bufala trevigiana km 0, Nduja, olio al basilico e cipolla caramellata |13
Miele del Grappa Miele del Grappa mozzarella, formaggio di capra aff inato nel fieno di montagna, olive nere, pomodori secchi, pepe e miele del Grappa al tarassaco 

|15
Mediterranea Mediterranea pomodoro giallo, bufala trevigiana km0, olive nere Kalamata, pomodori secchi, ricott a aff umicata e basilico |14
FriarielliFriarielli** fior di latt e, friarielli e salsiccia (Società Agricola Ceron) |13
TartufataTartufata** bufala trevigiana km0, crema di tart ufo, funghi porcini, bresaola, Grana Padano dop a scaglie e rucola |16
Porcini e CrudoPorcini e Crudo** pomodoro, fior di latt e, funghi porcini e prosciutt o San Daniele riserva dop |15
PorchettosaPorchettosa  mozzarella, formaggio di capra aff inato nel fieno di montagna, porchett a e senape al miele |15

classiche
MargheritaMargherita pomodoro e mozzarella |7
BufalaBufala pomodoro, bufala trevigiana km 0 e basilico |9.5 
Marinara Marinara pomodoro, pomodorino spadellato, aglio e origano |5.5
EstivaEstiva pomodoro, mozzarella, pomodorino spadellato e basilico |8.5
Crucca*Crucca* pomodoro, mozzarella e patate fritt e |10
VegetarianaVegetariana pomodoro, mozzarella e verdure miste |10
Quattro formaggiQuattro formaggi pomodoro, mozzarella e quatt ro formaggi |10
ModaModa pomodoro, mozzarella e verdure alla griglia |10
Tonno e CipollaTonno e Cipolla pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla |11
RomanaRomana pomodoro, mozzarella, carciofi, acciughe e origano |10
SicilianaSiciliana pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive e origano |11
napoletananapoletana pomodoro, mozzarella, acciughe e origano |9 
Frutti di Mare*Frutti di Mare* pomodoro, mozzarella, calamari, gamberi e polipo |15
San DanieleSan Daniele pomodoro, mozzarella e prosciutt o San Daniele riserva dop |13
TiroleseTirolese pomodoro, mozzarella, gorgonzola dop e speck dell’Alto Adige |12
Prosciutto e FunghiProsciutto e Funghi pomodoro, mozzarella, prosciutt o cott o e funghi |9
CalzoneCalzone pomodoro, mozzarella, prosciutt o cott o e funghi |9.5
Quattro StagioniQuattro Stagioni pomodoro, mozzarella, prosciutt o cott o, carciofi e funghi |11
CapricciosaCapricciosa pomodoro, mozzarella, prosciutt o cott o, carciofi e funghi |11
PorchettaPorchetta pomodoro, mozzarella e porchett a |11
DiavolaDiavola pomodoro, mozzarella e spianata calabra |9
VienneseViennese pomodoro, mozzarella e würstel |9
deliziadelizia pomodoro, mozzarella, Philadelphia, noci e speck |13
pugliesepugliese pomodoro, mozzarella, cipolla |8 storiche
Regina MargheritaRegina Margherita pomodoro, fior di latt e, pomodorino spadellato, Grana Padano dop e basilico |9.5
Boss Boss pomodoro, mozzarella, gorgonzola, spianata calabra e cipolle |12
BombaBomba pomodoro, mozzarella, cipolla, capperi, gorgonzola, olio con aglio, acciughe, peperoncino e spianata calabra |15
Monte GrappaMonte Grappa** pomodoro, mozzarella, formaggio Morlacco del Grappa e salsiccia (Società Agricola Ceron) |12
Km 0Km 0 pomodoro, mozzarella, formaggio Morlacco del Grappa e coppa di Borso |12
Santa FelicitaSanta Felicita pomodoro, mozzarella, prosciutt o cott o, carciofi, funghi e sopressa veneta |14
TricoloreTricolore pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola e grana |14
4x44x4 pomodoro mozzarella, gorgonzola e speck, Asiago stagionato dop e spianata calabra, Morlacco e sopressa veneta, brie e porchett a |14
TipicaTipica** pomodoro, mozzarella, Asiago stagionato dop, patate al forno e salsiccia (Società Agricola Ceron) |13

copert o |2.5 - alcuni prodott i potrebbero essere congelati e/o surgelati* SEGUI I NOSTRI SUGGERIMENTI PER L'ABBINAMENTO BIRRA

     MOZZARELLA SENZA LATTOSIO
CLASSICO DELLA CASA

lavorato con metodologia indirett o biga a lunga maturazione con farine di tipo 
0, semole di cereali e germe di grano

INTEGRALE |1
realizzato con farine integrali e macinate a pietra, selezionate nei mulini del 
vicentino

SENZA GLUTINE MORBIDO* A DOPPIA COTTURA |3
impasto realizzato unendo più farine senza glutine, cott o a vapore e ultimato a 
secco, così da essere morbido all’interno e croccante fuori. *Prodott o art igianale di 
nostra produzione abbatt uto in loco e surgelato. Gli ingredienti sono garantiti gluten free, ma 
lavoriamo in ambiente non privo di accidentali contaminazioni.

I N
OS

TR
I

IM
PA

ST
I      MOZZARELLA SENZA LATTOSIO


